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ALABRIGA

SEA CLUB

CENA SABADO 8 JUNIO
Aperitivos
Brocheta de pollo marinado con pina
Salmon fresco marinado con caviar de trucha
Chupito de melon con menta fresca

Brocheta de gamba a la parilla con vinagreta de romesco

Primer plato

Ensalada de Langostino de Benicarlo al estilo del Senyoret, surtido de 6 brotes y vinagreta de romesco

Segundo plato

Lomo de lubina de la costa asado con verduritas y caldo de centollo

Tercer plato

Solomillo de ternera de Girona a la parilla de carbon con setas murgulas “colmenillas”

Postres

Textura de chocolate 75% de cacao con helado de pistacho

Cheesecake de queso fresco con mango y sorbete de fruta de la pasion

Vino de la casa incluido

95 €



