
Menú Empresas

Chef Sánchez R�era

PRIMERO

Lomo de salmón ahumado por nosotros con mousse de 
coco y jengibre, crema de cítricos y aguacate agridulce

Vieiras del Atlántico confitadas en 
jarabe de arce y salsa agridulce

Arroz negro meloso del Chef con
pescado, marisco y moluscos 

SEGUNDO
(a escoger)

Lubina de estuario al horno con patatas, 
tomates confitados al anís y marinada de verduras 

Coquelet de “Bresse” asada al horno con 
puré de berenjena escalivada y salsa al vermut

POSTRE

Bombón de tres chocolates y galleta sablé

60€


